MAQUINAS DE BATIDOS Y HELADOS CREMOSOS

Taylor Company

Maquina de batidos y helados cremosos
Modelo C602

Tareas de mantenimiento diario

SS3D1 Procedimientos de
apertura

SS3D2 Procedimientos de cierre

Modelo C602

Tareas de mantenimiento semanal

SS3W1 Limpiezay desinfeccion
las lineas de jarabe con
valvulas de pico de pato

SS3W2 Limpieza de los bafios
de agua de los aderezos
calientes

SS3W3 Limpiezay desinfeccion
de las bombas de
aderezos calientes para
sundaes

Tareas de mantenimiento quincenal
SS3B1  Cepillado cada 14 dias

Tareas de mantenimiento mensual

SS3M1 Calibracion de las
temperaturas de tolva

SS3M2  Calibracion de las
temperaturas de
extraccion

SS3M3  Calibracion de los
volimenes y
temperaturas de
aderezos calientes para

209D Ojapow SOsowald sope|ay A sopieq ap euinbep — Auedwo) Jojfel

sundaes

Tareas de mantenimiento trimestral

SS3Q1  Reemplazo de las 1. Tapas de tolvas 6. Puertas de gabinete
cuchillas raspadoras de 2. Teclado, helados cremosos 7. Recipientes para aderezo frios
mezcla de helados 3. Conjunto de puerta de helados cremosos 8. Despachador de vasos y conos
Cremosos 4. Bomba de aderezos 9. Conjunto de puerta de batidos

SS3Q2  Limpieza del filtro de
aire no hecho de
aluminio

SS3Q3  Reemplazo de
componentes de la

5. Bandeja de goteo y escudo contra salpicaduras 10. Teclado, batidos

maquina
Tareas de mantenimiento semestral A peli
SS3S1  Reemplazo de las Peligros
cuchillas raspadoras de Estos iconos le advierten de un posible riesgo de lesion.

mezcla de batidos
- .
Tareas de mantenimiento anual Alertas del €quipo

SS3AL  Reemplazo de tubos de Busque este icono para obtener informacién sobre cémo evitar dafios al equipo al
bomba de jarabe realizar un procedimiento.

SS3 A2  Reemplazo del filtro de o C .
aire no hecho de ONSe|os L ] ) o
aluminio Busque este icono para conocer consejos Utiles sobre cdmo realizar un procedimiento.
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Procedimientos de apertura

Por qué

Diario

Preparar la maquina de batidos y helados cremosos para servir

producto después de completar el ciclo de tratamiento térmico

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion.

30 minutos para terminar.

Hora del dia Al abrir el restaurante por la mafiana Restaurantes abiertos las 24 horas: en los periodos de
bajo volumen.
Iconos de peligros Sustancias quimicas
Herramientas y suministros
& 7
' /
\ st
Cepillos Balde con solucién Solucion Herramienta Lubricante Taylor Toallas limpias
desinfectante Kay 5 desinfectante de instalacion Lube HP desinfectadas
Kay 5 y extraccion de
sellos de
Taylor

Procedimiento: Preparacion

1 Llene las cavidades
calentadas para aderezos con
agua limpia.

Quite los recipientes de
aderezos. Llene las cavidades
calentadas con agua limpia
hasta la linea de llenado
localizada en la parte inferior
de la cavidad.

2 Cologue los calentadores de
aderezos en la posicion de

encendido.

Oprima los simbolos de los
calentadores de aderezos para
encender los calentadores de

aderezos.

Nota: Limpie y desinfecte
los recipientes de aderezos,
las bombas de aderezos y las
cavidades calentadas cada
semana. (Consulte las
tarjetas de mantenimiento
preventivo SS01 W2 y W3.)

Llene los recipientes de

aderezos.

Llene los recipientes de
aderezos. Coloque los
recipientes de aderezos de
caramelo y salsa de chocolate
en las cavidades calentadas, y
los otros dos recipientes en las
cavidades no calentadas. Tape
los recipientes.

Desinfecte los cucharones

para aderezos.

Desinfecte los cucharones para
aderezos y coldquelos en los
recipientes de aderezos frios.

Llene los despachadores de
vasos, el soporte para tapas de
vasos y el despachador de
conos.

contintia
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Procedimientos de apertura (continuacién)

Procedimiento: Lado de batidos

1 Quite los dispositivos de

retencion de las valvulas de
jarabe y los tapones de los
orificios de jarabe.

Quite los dispositivos de
retencion de las valvulas de
jarabe y los tapones de los
orificios de jarabe.

Quite las juntas toricas de los
orificios de jarabe.

Quite la tapa de la valvula de
extraccion.

Quite la tapa de la véalvula de
extraccion y quite la junta
torica.

Desinfecte las piezas.

Prepare un poco de solucién
desinfectante KAY-5.
Desinfecte en esta solucion las
juntas toricas, el tap6n
limitador, los tapones de los
orificios de jarabe, los
dispositivos de retencién de la
valvula de jarabe, la tapa de la
valvula de extraccion, el
soporte para vasos de batidos,
la bandeja de goteo delantera y
el escudo contra salpicaduras.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

4 Desinfecte el surtidor de la

puerta, el rotor, el aspa del
rotor y los conectores de
lineas de jarabe.

Cepille cada articulo durante un
total de 60 segundos, mojando
repetidamente el cepillo con
solucién desinfectante.

Desinfecte los orificios de
jarabe.

Coloque un balde debajo del
surtidor de la puerta.

Cepille cada orificio de jarabe
de 10 a 15 veces. Moje el
cepillo en la solucién
desinfectante antes de cepillar
cada orificio.

Enjuague los orificios de
jarabe con solucién
desinfectante.

Inserte el tubo de la botella
flexible en cada orificio de
jarabe y apriete la botella con
firmeza. Enjuague cada orificio
durante 10 segundos.

Enjuague el surtidor de la
puerta con solucién

desinfectante.

Enjuague la parte inferior de la
puerta donde esta el surtidor
con solucién desinfectante.

Instale los dispositivos de
retencion de las vélvulas de
jarabe y el tapén limitador en
el surtidor de la puerta.

Quite los conectores de punta

de jarabe.

Quite el conector de punta de
jarabe de cada linea de jarabe,
girando el conector en sentido
antihorario.

contintia
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Procedimientos de apertura (continuacién)

10

11

12

13

Quite la valvula de pico de

pato.

Quite la valvula de pico de pato
y la junta térica de cada
conector de punta de jarabe,
usando la herramienta de
extraccion de sellos.

Limpie el conector de punta de

jarabe.

Use un cepillo y solucion
desinfectante para cepillar el
interior de cada conector de
punta de jarabe hasta que no
quede jarabe 0 mezcla en el
interior del conector.

Desinfecte los conectores de
punta de jarabe y la valvula de
pico de pato.

Use una toalla limpia
desinfectada para limpiar con
suavidad los restos de jarabe y
mezcla de cada valvula de pico
de pato.

Use un vaso para batidos lleno
de solucion desinfectante para
enjuagar muy bien los
conectores de puntay la
valvula de pico de pato.

Instale la valvula de pico de
pato en el conecto de punta de
jarabe e instale el conector de
punta de jarabe en el conector

de linea de jarabe.

Instale la valvula de pico de
pato en el conector de punta de
jarabe, con el extremo plano
alineado con la ranura del
conector.

Instale el conector de la punta
de jarabe en el conector de la
linea de jarabe. Apriete a mano
(en sentido horario) hasta que
quede firme.

Instale y lubrique la junta
torica del conector de punta
de jarabe.

14

15

16

17

Instale las valvulas de jarabe.
Levante el dispositivo de
retencion de la valvula de
jarabe e instale la valvula. Baje
el dispositivo de retencidn para
sostener la valvula en su sitio.
Repita este proceso para cada
valvula de jarabe.

Revise las lineas de jarabe en
busca de bolsas de aire.

Si hay bolsas de aire presentes,
cebe las lineas de jarabe.
(Consulte el manual de
operacion para el cebado de las
lineas de jarabe.)

Instale los tapones de jarabe
en las lineas de jarabe no
usadas.

Instale un tapon de orificio de
jarabe en la puerta cuando no
se utilice una linea de jarabe.
(Ejemplo: Cuando no se sirve
el sabor de batido opcional.)
No instale una linea de jarabe
vacia en el orificio de jarabe
de una linea de jarabe no
usada.

Nota: El sistema de jarabe
debe enjuagarse y
desinfectarse cada semana.
(Consulte la tarjeta de
mantenimiento preventivo
SS01 W1)

Limpie el exterior de la
maquina.

Use una toalla limpia
desinfectada para limpiar la
puerta del congelador, el panel
delantero y las demas areas
donde se hayan acumulado
humedad o residuos de
alimentos.

contindia
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Procedimientos de apertura (continuacién)

18

19

Procedimiento: Lado de helados cremosos

Instale el soporte para vasos
de batidos, la bandeja de
goteo delantera y el escudo
contra salpicaduras.

Oprima el simbolo
AUTOMATICO.

Cuando esté listo para reanudar
la operacion normal, oprima el
simbolo AUTOMATICO. El
producto congelado debe estar
listo para servirse en unos 10

minutos.

Nota: Este procedimiento
debera realizarse
aproximadamente 15
minutos antes de servir el
producto.

Desinfecte el surtidor de la
puerta y la parte inferior de la

vélvula de extraccion.
Coloque un balde debajo de la
puerta de helados cremosos y
moje el cepillo para el surtidor
de la puerta con solucion
desinfectante. Cepille el
surtidor de la puerta y la parte
inferior de la véalvula de
extraccion. Moje el cepillo
repetidamente con solucion
limpiadora y cepille cada
articulo durante 60 segundos.

2 Enjuague el surtidor de la

puerta y la parte inferior de la
valvula de extraccion con
solucién desinfectante.

Use la botella flexible con
solucion desinfectante para
enjuagar el surtidor de la puerta
y la parte inferior de la valvula
de extraccion.

Limpie el exterior de la
maquina.

Use una toalla limpia
desinfectada para limpiar la
puerta del congelador, el panel
delantero y las demas areas
donde se hayan acumulado
humedad o residuos de
alimentos.

Oprima el simbolo
AUTOMATICO.

Cuando esté listo para
reanudar la operacion normal,
oprima el simbolo
AUTOMATICO. El producto
congelado debe estar listo
para servirse en unos 10

minutos.

Nota: Este procedimiento
debera realizarse
aproximadamente 15
minutos antes de servir el
producto.
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Procedimientos de cierre

Por qué
Tiempo requerido

Hora del dia

Iconos de peligros

30 minutos

Durante el cierre

Diario

Preparar la maquina de batidos y helados cremosos para el ciclo de tratamiento térmico

Restaurantes abiertos las 24 horas: una hora antes de
comenzar el ciclo de tratamiento térmico

Sustancias quimicas & Vapor y liquidos calientes

Herramientas y suministros

>z

3

Cepillos

4

Limpiador
SolidSense All
Purpose Super

Concentrate (APSC)

Solucién
desinfectante Kay 5

Tapén de vélvula  Tapones de orificios

Solucién
desinfectante Kay 5

Toallas limpias

de jarabe desinfectadas

Procedimiento: Lado de batidos

1

N

Llene la tolva de mezcla.
Llene la tolva con mezcla
fresca, hasta la linea en la
pala agitadora. No llene por
encima de la pala agitadora.

Importante: El nivel de
mezcla en la tolva debe
estar a la altura de la linea
en la pala agitadora. El
indicador luminoso de
mezcla baja debe estar
apagado.

Quite la tapa de la tolva.

Quite el soporte para vasos
de batidos.

..

4 Quite la bandeja de goteo y
el escudo contra
salpicaduras.

5 Quite la pala agitadora.
Seleccione el simbolo de
calibracion para detener
momentaneamente el
movimiento de la pala
agitadora.

Importante: Cerciorese de
tener las manos limpias y
desinfectadas antes de
realizar los siguientes
pasos.

contintdia
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Procedimientos de cierre (continuacion)

Con las manos
desinfectadas, quite la pala
agitadora de la tolva.

Quite el tapdn limitador.
Quite el tapdn limitador del
surtidor de la puerta.

Limpie y desinfecte las

piezas.

En el fregadero, cepille y

desinfecte las siguientes

piezas:

* Pala agitadora

* Tapa de tolva

» Soporte para vasos de
batidos

e Tapo6n limitador de
batidos

* Bandeja de goteo

* Escudo contra
salpicaduras.

* Tapones de orificios de
jarabe

* Tapa del surtidor

e Junta térica de la tapa del
surtidor

Coloque el tapén limitador,
el escudo contra
salpicaduras, la bandeja de
goteo y el soporte para
vasos de batido sobre una
superficie seca y limpia para
gue sequen al aire durante la
noche o hasta que concluya
el ciclo de tratamiento
térmico.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC
y desinfectante

10

11

Instale la pala agitadora.
Seleccione el simbolo de
calibracion para detener
momentaneamente el motor
del agitador.

Con las manos
desinfectadas, vuelva a
instalar la pala agitadora en
el poste impulsor de la
tolva.

Instale la tapa de la tolva.

Quite las lineas de jarabe.
Levante los postes de
retencién y quite las
valvulas de jarabe.

Limpie los orificios de
jarabe.

Coloque un balde debajo de
la puerta. Cepille cada
orificio de jarabe de 10 a 15
veces. Moje el cepillo en la
solucion limpiadora antes
de cepillar cada orificio.
Cepille cada pieza durante
un tiempo total de 60
segundos.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC

contintdia »
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Procedimientos de cierre (continuacion)

12 Desinfecte el surtidor de la
puerta, la parte inferior del
rotor, el aspa del rotor y los
conectores de lineas de
jarabe.

Cepille cada articulo
durante un total de 60
segundos, mojando
repetidamente el cepillo con
solucion limpiadora.

13 Limpie los orificios y
dispositivos de retencion de
las valvulas de jarabe.

Con las manos
desinfectadas, quite los
dispositivos de retencion de
las valvulas de jarabe. Moje
el cepillo con solucién
limpiadora y cepille los
dispositivos de retencion y
los orificios. Vuelva a
colocar los dispositivos de
retencion de la valvula de
jarabe.

14 Enjuague los orificios de
jarabe con solucion
desinfectante.

Inserte el extremo del tubo
de la botella flexible con
solucidn desinfectante en
cada orificio de jarabe.
Oprima la botella con
firmeza. Enjuague cada
orificio durante 10
segundos.

Sustancias quimicas

Solucion limpiadora APSC

15 Enjuague el surtidor de la
puerta con solucién
desinfectante.

Enjuague la parte inferior de
la puerta donde esta el
surtidor con solucion
desinfectante.

16 Llene la tapa de la valvula
con solucion desinfectante e
instalela.

Llene la tapa de valvula
aislada con solucion
desinfectante e instale la
tala en el surtidor de batidos
de la puerta.

17 Instale los tapones de
orificios de jarabe.
Levante los pasadores de
retencion. Instale un tapén
en cada orificio de jarabe.
Baje los pasadores de
retencion para mantener los
tapones en su sitio.

18 Desinfecte los conectores de
punta de jarabe.
Sostenga la botella flexible
sobre un balde. Oprima la
botella y enjuague
minuciosamente las ranuras
de los conectores de punta
de jarabe.
Limpie el exterior de los
conectores de punta de
jarabe con una toalla limpia
desinfectada.

Nota: El sistema de jarabe
debe enjuagarse y
desinfectarse cada
semana.

(Consulte la tarjeta de
mantenimiento preventivo
SS01 W1)

Procedimiento: Lado de helados cremosos

1 Llene latolva de mezcla.
Llene la tolva con mezcla
fresca, hasta la linea en la
pala agitadora. No llene la
tolva de mezcla por encima
de la pala agitadora.

contintia »
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Procedimientos de cierre (continuacion)

Importante: El nivel de
mezcla en la tolva debe
estar a la altura de la linea
en la pala agitadora. El
indicador luminoso de
mezcla baja debe estar
apagado.

Coloque los calentadores de
aderezos en la posicion de
apagado.

Apague los calentadores de
aderezos seleccionando los
simbolos de calentadores de
aderezos.

Quite, limpie y desinfecte la
tapa de la tolva.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC
y desinfectante

Quite, limpie, desinfecte y
vuelva a instalar la pala
agitadora.

Seleccione el simbolo de
calibracion para detener
momentaneamente el
movimiento de la pala

agitadora.

Importante: Cerciérese de
tener las manos limpias y
desinfectadas antes de
realizar los siguientes
pasos.

Quite la pala agitadora de la
tolva y llévela al fregadero.
Cepille, desinfecte y vuelva
a instalar la pala agitadora.

Instale la tapa de la tolva.

Limpie el surtidor de la
puerta y la parte inferior de
la valvula de extraccion.
Coloque un balde debajo de
la puerta de helados
cremosos. Moje el cepillo
del surtidor de la puerta en
la solucion limpiadora y
cepille el surtidor de la
puerta y la parte inferior de
la valvula de extraccion.
Moje el cepillo
repetidamente con solucion
limpiadora y cepille cada
articulo durante 60
segundos.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC

Enjuague el surtidor de la
puerta con solucién
desinfectante.

Use la botella flexible con
solucién desinfectante para
enjuagar la parte inferior del
surtidor de la puerta.
Enjuague el surtidor con
solucién desinfectante
durante 10 segundos.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

Quite, limpie y vuelva a
instalar las bandejas de
goteo.

Quite las bandejas de goteo
y llévelas al fregadero.
Cepille, desinfecte y vuelva
a instalar la bandeja de
goteo.

contintia »
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Procedimientos de cierre (continuacion)

Nota: La presencia de
mezcla en las bandejas de
goteo indica que existe una
fuga que debe corregirse
antes de que ocurran dafios
en el interior de la maquina.
Ejemplos:

Si hay mezcla en las
bandejas de goteo
delanteras o laterales,
inspeccione y reemplace los
sellos del eje motor de la
batidora.

Si hay mezcla en la bandeja
de goteo trasera,
inspeccione y reemplace los
sellos del eje motor de la
bomba.

Limpie el exterior de la
maquina.

Use una toalla limpia
desinfectada para limpiar
las puertas del congelador,
los paneles delanteros y las
demas é&reas donde se hayan
acumulado humedad o
residuos de alimentos.

10 Compruebe que la unidad

Nota: La maquina debe estar
en la modalidad automética
(o de espera) para iniciar el
ciclo de tratamiento térmico
a la hora programada.

NO intente extraer producto
o desarmar la maquina
durante el ciclo térmico. El
producto esta caliente y a
gran presion.

& Vapor y liquidos calientes

El panel de control
regresard a la modalidad de
espera cuando termine el
ciclo térmico. Se iluminaran
los simbolos de la
modalidad de espera.
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Limpieza y desinfeccion las lineas de jarabe Semanal SS 3 W1

con valvulas de pico de pato

Por qué Para interrumpir el ciclo bacteriano
Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 20 minutos para terminar.
Hora del dia Durante el cierre. Restaurantes abiertos las 24 horas: durante el menu del

desayuno
Iconos de peligros Sustancias quimicas

Herramientas y suministros

>
\&)

S

Cepillos Balde con limpiador Balde de toallas Balde para toallas Balde de plastico Vaso para bebidas Solucién
SolidSense All limpias sucias frias desinfectante KAY-5
Purpose Super desinfectadas
Concentrate (APSC)

Envoltura de plastico Lubricante Taylor
Lube HT

Procedimiento

1 Quite los recipientes de jarabe

y los tubos de alimentacion.
Extraiga los recipientes de
jarabe del gabinete. Quite los
tubos de alimentacion de los
recipientes.

2 Coloque los tubos o
mangueras en solucién

limpiadora APSC.

Coloque los tubos de
alimentacion de jarabe en el
balde con solucion limpiadora
APSC.

En los sistemas dle bolsa de
jarabe, cologue la manguera de

Para los sistemas de bolsa de
jarabe, extraiga las bolsas del
gabinete y desconecte la

manguera de la bolsa. jarabe con el conector de la
bolsa en el balde con solucion

Limpie el exterior de los tubos limpiadora APSC.

de alimentacion y de los

conectores de manguera con .

una toalla limpia desinfectada. Sustancias quimicas

Solucién limpiadora APSC

Sustancias quimicas

Solucion desinfectante 3 Cubra el recipiente de jarabe

con envoltura de plastico.

continda m»
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Limpieza y desinfeccion las lineas de jarabe con valvulas de pico de pato (continuacion)

Limpie el interior del gabinete.
Limpie el interior del gabinete
de jarabe con una toalla limpia
desinfectada. Rocie las areas
resistentes con solucion
desinfectante adicional.

Cologue un balde vacio debajo
de la valvula de extraccién de

batidos.

Coloque un balde de plastico
limpio debajo de la valvula de
extraccion de batidos.

Desconecte la linea de jarabe
de la puerta del congelador de

batidos.

Desconecte la linea de jarabe
correspondiente de la puerta del
congelador de batidos,
levantando el dispositivo de
retencion de la valvula de
jarabe. Tire en forma recta de la
valvula para extraerla.

Coloqgue la linea de jarabe y la

valvula en un balde.
Cuelgue la linea de jarabe y la
valvula en el balde vacio.

Inicie el flujo de solucién

limpiadora APSC.

Oprima la tecla de calibracion
en el tablero de control para
presentar las opciones del
mend.

Oprima la tecla de modalidad
automatica para mover la
flecha a la opcidn de cebado de
jarabe.

Oprima de nuevo la tecla de
calibracion para mostrar la
pantalla de cebado de jarabe.

Oprima la tecla de seleccion de
sabor que corresponda al sabor
para comenzar el flujo de
solucién limpiadora APSC por
la linea.

10

12

13

Enjuague la linea de jarabe

con solucidn limpiadora APSC.
Permita que la solucion
limpiadora APS(C siga fluyendo
al balde vacio hasta que se
enjuague todo el jarabe de la
linea. Cuando el liquido de la
linea de jarabe salga limpio, la
linea estara completamente
enjuagada.

Bombee todo el liquido de la

linea de jarabe.

Extraiga el tubo de
alimentacidn de jarabe del
balde con solucion limpiadora
APSC y mantenga la bomba
funcionando hasta que deje de
fluir solucién limpiadora APSC
por la linea de jarabe.

Oprima la tecla de seleccion de
sabor para detener el flujo de
solucion limpiadora APSC por
la linea de jarabe.

Coloque el tubo de
alimentacioén en solucion
desinfectante.

Coloque el tubo de
alimentacidn de jarabe o el
conector de la bolsa en un
balde con solucién
desinfectante.

A Sustancias quimicas
Solucién desinfectante

Coloque un balde vacio debajo
de la valvula de extraccién de
batidos.

Coloque un balde de plastico
limpio debajo de la valvula de
extraccion de batidos.

Enjuague la linea de jarabe

con solucién desinfectante.
Repita los pasos 7 a 9 con la
solucidn desinfectante.

continda m»-
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Limpieza y desinfeccion las lineas de jarabe con valvulas de pico de pato (continuacion)

14

15

16

17

18

Quite el conector de punta.
Desenrosque el conector de la
punta de la valvula de jarabe en
el balde, girando la tapa en
sentido antihorario.

Quite la valvulay la junta
torica.

Quite la valvula de pico de pato
y la junta térica de cada
conector de punta de jarabe,
usando la herramienta de
extraccion de sellos.

Limpie el conector de punta y

de codo.

Use el extremo blanco del
cepillo doble para tallar el
interior del conector de punta
de jarabe y del conector de
codo. Quite todos los residuos.

Limpie las valvulas de pico de

pato.

Use una toalla limpia
desinfectada para limpiar los
restos de jarabe de las valvulas
de pico de pato.

Desinfecte los conectores de

valvula de jarabe.

Llene un vaso con solucion
desinfectante. Sumerja los
conectores de valvula de jarabe
en la solucion desinfectante del
vaso. Gire el vaso con suavidad
para lavar bien los conectores.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

19

20

21

22

23

Inserte la valvula de pico de

pato.

Instale la valvula de pico de
pato en uno de los conectores
de punta, con el extremo plano
alineado con la ranura del
conector de punta. No lubrique
la valvula de pico de pato.

Conecte el conector de punta.
Enrosque el conector de punto
en uno de los codos de vélvula
de jarabe, girandolo en sentido
horario. Apriete a mano hasta
que quede firme.

Instale y lubrique la junta
torica.

Coloque una de las juntas
téricas en el conector de punta
y lubriquela con lubricante
Taylor Lube HP.

Arme las demas valvulas.
Repita los pasos 19 a 21 para
armar las demas valvulas de
jarabe.

Coloque un balde limpio
debajo de la valvula de

extraccion de batidos.
Coloque un balde de plastico
limpio debajo de la valvula de
extraccion de batidos.
Posicione las valvulas
desinfectadas de manera que
queden sobre el balde.

—

continda
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Limpieza y desinfeccion las lineas de jarabe con valvulas de pico de pato (continuacion)

24

25

26

27

28

Drene los tubos de
alimentacién de jarabe.

Extraiga los tubos de
alimentacion de jarabe del
balde con solucion
desinfectante y permita que
drenen al balde.

Vuelva a instalar los tubos de
alimentacién y los recipientes
de jarabe.

Tome los tubos de alimentacion
y coldquelos dentro de los
recipientes que les
correspondan. Vuelva a colocar
los recipientes de jarabe en el
gabinete.

En los sistemas de bolsa de
jarabe, una los conectores de
bolsa a los sabores de jarabe
correspondientes. Vuelva a
colocar las bolsas de jarabe en
el gabinete.

Presente las opciones de

jarabe del mend.

Oprima la tecla de calibracion
en el tablero de control para
presentar las opciones de jarabe
del mend.

Oprima la tecla AUTO.

Oprima la tecla de modalidad
automatica para mover la
flecha a la opcidn de cebado de

jarabe.

Oprima la tecla de calibracion.

Oprima la tecla de calibracion
para mostrar la pantalla de
cebado de jarabe.

29

31

32

Inicie el flujo de jarabe.

Oprima la tecla de seleccion de
sabor para iniciar el flujo de
jarabe por la linea.

Permita que el jarabe fluya
hasta expulsar toda la
solucidn desinfectante y el
aire de la linea.

Detenga el flujo de jarabe.

Oprima la tecla de seleccién de
sabor para detener el flujo de
jarabe.

Repita las pasos 26 a 30 para
cada sabor.

Vuelva a conectar las valvulas
de jarabe.

Conecte las valvulas de jarabe a
la puerta del congelador. Baje
los dispositivos de retencion
para sujetarlas.
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Limpieza de los bafos de agua de los

Semanal SS3W2

aderezos calientes para sundaes

Por qué Para mantener la calidad de los alimentos

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 10 minutos para terminar.
Restaurantes abiertos las 24 horas: durante el ment del
desayuno y después de quitar las bombas y recipientes

de jarabe

Sustancias quimicas & Vapor y liquidos calientes A Superficies calientes

Al cierre y después de quitar las
bombas y recipientes de jarabe

Hora del dia

Iconos de peligros

Herramientas y suministros

Cepillos Balde con solucién Balde con agua del Balde de toallas Balde para toallas Bandeja de Toallas de papel
limpiadora grifo limpias sucias preparacion de /3,
SolidSense™ All desinfectadas 6 pulgadas (152

Purpose Super
Concentrate (APSC)

~

&

Destornillador plano

mm) de profundidad

Procedimiento

1 Apague los calentadores de
los bafios de agua.
Use el tablero de control en el
frente de la maquina para
apagar los calentadores de
bafio de agua derecho e
izquierdo.

2 Quite las bombas y los
recipientes y permita que el
bafio de agua se enfrie.

Quite ambos pares de bombas
y recipientes de aderezos
calientes. Deje que el agua en
los bafios se enfrie durante 10
minutos.

A Superficies calientes

@ Vapor y liquidos calientes
Las superficies metalicas y
los bafios de agua pueden
estar muy calientes.

3 Cologue la bandeja de

preparacion debajo de los
tubos de desaglie del bafio de
agua.

Coloque la bandeja de
preparacion de /s, 6 pulgadas
(152 mm) de profundidad,
debajo de la maquina, justo a
la derecha del centro del
frente. La bandeja debe queda
directamente debajo de los
tubos de desagtie del bafio de
agua.

Drene el agua del bafio.
Utilice un destornillador
plano para aflojar el tornillo
de desagtie situado en el
fondo de uno de los bafios,
girando el tornillo en sentido
antihorario. No quite el
tornillo.

continda -

Permita que el agua drene por
completo a la bandeja de
preparacion.
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0 Sugerencia

Si el desaglie est4 obstruido,
quite el tornillo de desagie,
girando en sentido
antihorario. Use el cepillo
doble para eliminar la
obstruccion del desagiie.
Vuelva a colocar el tornillo,
girando en sentido horario sin
apretarlo demasiado, para que
el agua pueda drenarse.

Deseche el agua en la bandeja.
Compruebe que se haya
drenado toda el agua del bafio
a la bandeja. Con cuidado,
extraiga la bandeja de debajo
de la maquina y deseche el
agua.

& Vapor y liquidos calientes
Los bafios de agua pueden
estar muy calientes.

Coloque la bandeja de
preparacion debajo de la
maquina.

Vuelva a colocar la bandeja
de preparacion en la misma
posicién debajo de los tubos
de desagiie de bafio de agua.

Apriete el tornillo de desaguie.
Gire el tornillo de desagiie en
sentido horario para apretarlo.

Limpie el bafio de agua.
Llene el bafio de agua con
solucion limpiadora APSC.
Use una toalla limpia
desinfectada para lavar
minuciosamente el interior
del bafio de agua.

Sustancias quimicas

Solucion limpiadora APSC y
desinfectante

9

10

Limpieza de los bafios de agua de los aderezos calientes para sundaes (continuacion)

Drene el agua del bafio.
Repita los pasos 4 a 7 para
drenar y desechar la solucion
limpiadora APSC. Recuerde
apretar el tornillo de desagtie
antes de continuar en el
siguiente paso.

Enjuague el bafio de agua.

Use una toalla limpia
desinfectada y agua limpia del
grifo para enjuagar
minuciosamente el interior
del bafio de agua.

Drene el agua del bafio.

Repita los pasos 4 a 7 para
drenar y desechar el agua de
enjuague. Recuerde apretar el
tornillo de desagiie antes de
continuar en el siguiente paso.

Seque el interior del bafio de
agua.

Use una toalla de papel seca
para secar el interior del bafio
de agua y eliminar los
residuos de desinfectante.

Llene el bafio de agua.

Llene el bafio de agua con
agua limpia del grifo, hasta
las lineas de Ilenado marcadas
en los costados del bafio.

Limpie el segundo bafio de
agua.

Repita los pasos 3a 13 en el
segundo bafio de agua.
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Limpieza y desinfeccion de las bombas de

Semanal

aderezos calientes para sundaes

Por qué Para interrumpir el ciclo bacteriano

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 30 minutos para terminar.

Hora del dia Durante el cepillado cada 14 dias Durante el cepillado cada 14 dias

Iconos de peligros Sustancias quimicas & Vapor y liquidos calientes A Superficies calientes

Herramientas y suministros

N9 S

Espatula de goma Lubricante Taylor Limpiador Limpiador
Lube HT desinfectante SolidSense™ All
Kay-5@ Purpose Super
Concentrate (APSC)

Procedimiento

1 Quite labombay el recipiente
de aderezos.
Saque labombay el
recipiente de aderezos del
bafio de agua.

3 Enjuague el recipiente y la
bomba.
Lleve la bombay el recipiente
al fregadero de tres
compartimientos. Enjuague el
recipiente con agua caliente.

Alerta de equipo
No tire del surtidor para
extraer la bomba.

Rocie la bomba con agua
caliente para eliminar los
residuos de aderezo. Coloque
el extremo inferior de la
Superficies calientes bomba en un recipiente con
Las bombas pueden estar agua y oprima la palanca de la
calientes. bomba varias veces hasta que
s6lo fluya agua por el

2 Deseche el aderezo. surtidor.

Use una espéatula de goma
para quitar y desechar el
aderezo del recipiente.

4  Quite el conjunto del émbolo.
Gire la tuerca del émbolo en
sentido antihorario para
separar el conjunto del
émbolo del cuerpo de la
bomba.

O Sugerencia

Para minimizar el
desperdicio, consuma la
mayor cantidad posible de
aderezo antes de iniciar este  continda
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procedimiento.

©McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: abril de 2010 Pégina 1de5

jeuewas

EM €SS



Limpieza y desinfeccion de las bombas de aderezos calientes para sundaes
(continuacion)

5

10

Quite la perilla del émbolo.
Para quitar la perilla,
comprima el resorte hacia la
perilla utilizando la arandela.
Comprima el resorte lo
suficiente para que pueda
sujetar el émbolo con la mano
y tener apoyo. Comience a
quitar la perilla con la otra
mano.

Quite la tuerca del émbolo.
Separe la tuerca del émbolo
del tubo del émbolo.

Quite el tubo del émboloy la
pieza de insercion.

Quite el tubo del émbolo y la
pieza de insercion del
conjunto del émbolo.

Quite el resorte y la arandela.
Separe el resorte y la arandela
del conjunto del émbolo.

Quite el conjunto del sello.
Quite el conjunto del sello de
la parte inferior del émbolo.

Quite la junta térica del sello.

11

12

16

Quite la contratuerca del
surtidor de la tapa.

Afloje la contratuerca del
surtidor girdndola en sentido
antihorario. Quitela del
surtidor y la tapa.

Quite la tapa.
Levante la tapa del surtidor y
el cilindro del émbolo.

Separe el cilindro del émbolo
del cuerpo de la valvula.
Gire el cilindro en sentido
antihorario para separarlo.

Separe el surtidor del cuerpo
de la valvula.

Gire el surtidor en sentido
antihorario para separarlo.

Quite las juntas toricas del
cuerpo de la valvulay del
surtidor.

Quite la junta térica de 1°/1
de pulgada del cuerpo de la
vélvula y la junta torica de 1
pulgada del surtidor.

Lave todas las piezas de la
bomba.

Lave todas las piezas de la
bomba en el fregadero de tres
compartimiento, usando
solucién limpiadora APSC y
los cepillos provistos.

Sustancias quimicas

Solucién limpiadora APSC

contintia
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Limpieza y desinfeccion de las bombas de aderezos calientes para sundaes
(continuacion)

17

18

19

20

Limpie el surtidor.

Inserte el extremo con cerdas
del cepillo para surtidor en la
punta del surtidor. Mueva el
cepillo rapidamente hacia
delante y hacia atréas.
Introduzca el cepillo por
completo en el surtidor y
extraigalo por el extremo
opuesto.

Limpie la parte superior de la
valvula de entrada del cuerpo
de la valvula.

Tome el cuerpo de la valvula.
Use el extremo con cerdas del
cepillo para tallar la parte
superior de la valvula de
entrada. Asegurese de tallar
alrededor de la esfera de
acero.

Limpie la parte superior de la
vélvula de salida.

Use el extremo con cerdas del
cepillo para tallar la parte
superior de la valvula de
salida. Asegurese de tallar
alrededor de la esfera de
acero.

Limpie el espacio entre las
valvulas.

Inserte el extremo sin cerdas
del cepillo en la parte superior
de la valvula de entrada.
Enrésquelo por el espacio
entre las valvulas. Extraigalo
por la parte superior de la
valvula de salida hasta que las
cerdas queden en el espacio.

Mueva el cepillo hacia
delante y hacia atrés para
tallar el espacio. Extraiga el
cepillo del cuerpo de la
valvula.

21

25

Enjuague y desinfecte las
piezas de la bomba.

Enjuague y desinfecte todas
las piezas limpias de la
bomba en el fregadero de tres
compartimientos.

Junte todas las piezas de la
bomba para el armado.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

Inserte la junta térica del
conjunto del sello.

Inserte la junta térica en el
sello.

Lubrica la junta torica del
conjunto del sello.
Lubrique la junta térica del
conjunto del sello con
lubricante Taylor Lube.

Instale el conjunto del sello.
Instale el conjunto del sello
en el extremo del émbolo
opuesto al extremo del tallo.

Instale la arandela y el resorte.
Coloque la arandela y el
resorte en el extremo del tallo
del émbolo.

contindia

©McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: abril de 2010 Pégina 3de5

209D ojapow sosowald sopejay A sopieq ap euinbep — Auedwo) JojkeL

[euewas

EM €SS



Limpieza y desinfeccion de las bombas de aderezos calientes para sundaes
(continuacion)

26 Instale la pieza de insercion en
el tubo del émbolo.
Localice el borde biselado de
la pieza de insercion del
émbolo. Este extremo
también tendra el agujero mas
pequefio. Inserte este extremo
en el extremo abierto del tubo
del émbolo.

31 Lubrique lajunta térica del
surtidor.
Lubrique la junta torica con
lubricante Taylor Lube.

Instale la junta térica del
cuerpo de la valvula.

Coloque la junta térica del
cuerpo de la valvula en las
ranuras de la parte superior de
la valvula de entrada.

27 Instale la tuerca del émbolo.
Instale la tuerca del émbolo
en el tubo del émbolo.

28 Inserte el émbolo con resorte
en el tubo del émbolo.
Inserte el émbolo con el
resorte en el extremo mayor
del conjunto del tubo del
émbolo. Empuje el extremo
del émbolo, comprimiendo el
resorte, hasta que el extremo
roscado del tallo salga por el
extremo opuesto del tubo del
émbolo.

Lubrique la junta térica del
cuerpo de la valvula.
Lubrique la junta térica de
1% de pulgada con
lubricante Taylor Lube.

209D ojapow sosowald sopejay A sopieq ap euinbep — Auedwo) JojkeL

Conecte el surtidor y el cuerpo
de la valvula.

Inserte el surtidor en la
abertura pequefia del cuerpo
de la valvula, alineando las
lenglietas del surtidor con las
ranuras de enganche del
cuerpo de la valvula.

29 Instale la perilla.
Instale la perilla con la junta
torica en el extremo roscado
del émbolo. Empuje el tubo
del émbolo hacia abajo, hacia
el conjunto del sello,
comprimiendo el resorte lo Empuje el surtidor hacia
més posible. Apriete la perilla abajo hasta que quede
firmemente, girandola en asentado en la abertura del
sentido horario. cuerpo de la valvula. Gire el
surtidor en sentido horario
para engancharlo en las
ranuras del cuerpo de la
valvula.

contindia

30 Instale lajunta torica del
surtidor.
Coloque la junta térica del
surtidor en las muescas del
surtidor.
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Limpieza y desinfeccion de las bombas de aderezos calientes para sundaes

(continuacion)

35

36

37

38

Conecte el cilindro del émbolo
y el cuerpo de la valvula.
Inserte el cilindro en la
abertura mayor del cuerpo de
la valvula, inclinando el
cilindro en direccion opuesta
al surtidor. Deslice la seccion
maés ancha de la ceja del
cilindro debajo de la ranura
de enganche central del
cuerpo de la valvula.

Alinee las lengietas del
cilindro con las ranuras de
enganche del cuerpo de la
valvula. Gire el cilindro en
sentido horario hasta que las
lenguetas enganchen en las
ranuras del cuerpo de la
valvula.

Coloque la tapa en el conjunto
de la bomba.

Inserte el surtidor en el
agujero pequefio de la tapa.
Deslice la tapa hacia abajo
hasta que la parte superior del
cilindro del émbolo que
alineada con el agujero
mayor.

Sujete la tapa al conjunto de la
bomba.

Deslice la contratuerca por el
surtidor hasta la tapa. Apriete
la contratuerca firmemente,
girandola en sentido horario.

Lubrique el conjunto del
émbolo.

Lubrique la parte inferior del
conjunto del émbolo con
lubricante Taylor Lube.

39

40

Instale el conjunto del émbolo.
Introduzca el conjunto del
émbolo en la abertura para
cilindro de la tapa, hasta el
cuerpo de la bomba.

Apriete la tuerca del émbolo.
Apriete firmemente la tuerca
del émbolo contra la tapa,
girandola en sentido horario.
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Cepillado cada 14 dias

Por qué
Tiempo requerido
Hora del dia

Iconos de peligros

5 minutos de preparacion.

Durante el cierre.

Cada 14 dias

Limpieza y lubricacién requeridas para la maquina

4 horas para terminar

Restaurantes abiertos las 24 horas: en los periodos de

bajo volumen.

A Electricidad Piezas moviles é Objetos y superficies filosos Sustancias quimicas

Herramientas y suministros

Limpiador SolidSense All
Purpose Super
Concentrate (APSC)

Herramienta para eje
motor de bomba

Procedimiento

Drenaje de producto del
cilindro refrigerante

Nota: Al quitar las piezas,
coléquelas en un carro con
ruedas para llevarlas al
fregadero.

Apague los calentadores de
aderezos.
Oprima los simbolos de los

calentadores N B para
apagar los calentadores de
aderezos.

Limpie y desinfecte las
bombas de aderezos,
utilizando la tarjeta de
requisitos de mantenimiento
(MRC) SS1Ws.

Solucién desinfectante
Kay -5

Lubricante Taylor High
Performance

Balde, toallas limpias Bandeja de piezas Bandeja de piezas

Bandejas de piezas

desinfectadas Taylor para el lado Taylor para el lado para bomba
de batidos de helados simplificada
Cremosos
g §\
S X
Herramienta de Tapones de orificios Cepillos Herramienta de
extraccion de juntas de jarabe instalacion y
toricas extraccion de sellos

Nota: Los pasos para drenar el
producto del cilindro
refrigerante son los mismos
para ambos lados. Por lo
tanto, siga los pasos de
drenaje en el lado de batidos y
luego repita los pasos
correspondiente en el lado de
helados cremosos.

2 Cancele la modalidad
automatica.
Oprima el simbolo
AUTOMATICO ¥ para
cancelar el funcionamiento
automatico.

3 Quite el soporte para vasos de
batidos (solo lado de batidos).
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Cepillado cada 14 dias (continuacion)

4 Quite la tapa de la tolva.

5

6

Quite el agitador.

Oprima los simbolos LAVADO
y BOMBA y drene el producto.
Coloque un balde debajo del
surtidor de la puerta, oprima
los simbolos LAVADO y

BOMBA Y & y abrala
valvula de extraccion.

Drene el producto del cilindro
refrigerante y de la tolva de
mezcla.

Lado de batidos: Oprima
cualquier simbolo de
seleccion de sabor para abrir
la valvula de extraccion.

Cuando se detenga el flujo de
producto, oprima los simbolos

LAVADO y BOMBA & ¥

0 Sugerencia

La vélvula de extraccion de
batidos se cerrara
automaticamente al cancelar
la operacién de lavado.

10

11

12

Deseche el producto y la
mezcla.

Quite las piezas de la tolva.
Quite la pinza de sujecion, el
tubo de alimentacion de
mezcla, la pinza de la bomba
y el conjunto armado de la
bomba de aire y mezcla.

Quite las lineas de jarabe e
instale los tapones de jarabe
(solo lado de batidos).

Quite las lineas de jarabe de
la puerta del congelador,
levantando los dispositivos de
retencion de la valvula de
jarabe y sacando las valvulas
de la puerta.

Coloque los tapones en los
orificios de jarabe.

Baje los pasadores de
retencién para asegurar los
tapones de los orificios en la
puerta.

Nota: El sistema de jarabe
debe enjuagarse y
desinfectarse cada semana,
conforme a las instrucciones
de la tarjeta de requisitos de
mantenimiento (MRC)
SS01W1.

Lleve el carro con piezas al
fregadero.

Drene el lado de helados
Cremosos.

Repita los pasos de drenaje en
el lado de helados cremosos.

continGia »~
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Cepillado cada 14 dias (continuacion)

Enjuague

Nota: Siga los pasos de
enjuague en el lado de batidos y
luego repita los pasos
correspondiente en el lado de
helados cremosos.

1 Enjuague la tolva de mezcla.
Vierta dos galones (7,6 litros)
de agua fria limpia en la tolva
de mezcla. Con el cepillo
blanco para tolva, talle la
tolva, las sondas de deteccion
de nivel de mezclay la parte
externa de la estructura del
eje motor del agitador.

Utilice el cepillo doble para
limpiar el orificio de entrada
de mezcla.

Piezas moviles

No limpie el orificio de
entrada de mezcla si la
maquina esta en la modalidad
de lavado.

2 Active la modalidad de
LAVADO.
Coloque un balde para mezcla
debajo del surtidor de la
puerta y oprima el simbolo

LAVADO &7
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3 Drene el aguay cancele la
modalidad de LAVADO.
Abra la valvula de drenaje y
drene el agua de enjuague.
Cierre la valvula de
extraccion y oprima el
simbolo LAVADO & para
cancelar la modalidad de
lavado.

Repita el procedimiento de
enjuague hasta que el agua de
descarga salga limpia.

4 Enjuague el lado de helados
Cremosos.
Repita los pasos de enjuague
en el lado de helados
cremosos del congelador.

Limpieza, enjuague y
desinfeccion

Nota: Siga todos los pasos de
limpieza, enjuague y
desinfeccion en el lado de
batidos y luego repita los pasos
correspondiente en el lado de
helados cremosos.

Prepare solucion limpiadora y
viértala en la tolva.

Extraiga dos galones (7,6
litros) de solucién limpiadora
McD All Purpose Super
Concentrate (APSC) (HCS)
del dosificador del fregadero.
Vierta la solucion limpiadora
en la tolva y deje que fluya al
cilindro refrigerante.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC

continda m
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Cepillado cada 14 dias (continuacion)

2 Cepille la tolva de mezcla.
Con el cepillo blanco para
tolva, limpie la tolva de
mezcla, las sondas de
deteccion de nivel de mezcla
y la parte externa de la
estructura del eje motor del
agitador.

Utilice el cepillo doble para
limpiar el orificio de entrada
de mezcla.

Piezas moviles

No cepille el orificio de
entrada de mezcla si la
maquina esta en la modalidad
de lavado.

3 Active la modalidad de
LAVADO.
Oprima el simbolo LAVADO
. Esto hara que la solucién
limpiadora entre en contacto
con todas las areas del
cilindro refrigerante. Permita
que la solucién se agite
durante cinco minutos.

4 Extraiga toda la solucion
limpiadora.
Coloque un balde vacio
debajo del surtidor de la
puerta y extraiga la solucién.

Lado de batidos: Oprima
cualquier simbolo de
seleccion de sabor para abrir
la valvula de extraccion.

© McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: octubre de 2013 Pégina 4de8

Cierre la valvula de extraccion
y cancele la modalidad de
LAVADO.

Cuando la solucién
limpiadora deje de fluir por el
surtidor de la puerta, cierre la
valvula de extraccion y
oprima el simbolo LAVADO

v para cancelar la
modalidad de lavado.

0 Sugerencia

La vélvula de extraccion de
batidos se cerrara
automaticamente al cancelar
la operacion de lavado.

Enjuague la tolva de mezcla.
Vierta dos galones (7,6 litros)
de agua fria limpia en la tolva
de mezcla. Repita los pasos 2
abs.

Prepare solucion desinfectante
y viértala en la tolva.

Prepare 2,5 galones (9,5
litros) de solucion
desinfectante Kay-5. Coloque
un paquete en 2,5 galones
(9,5 litros) de agua (100
ppm). Vierta la solucién en la
tolva y repita los pasos 3 a 5.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

Limpie, enjuague y desinfecte
el lado de helados cremosos.

Repita los pasos de limpieza,
enjuague y desinfeccion en el
lado de helados cremosos.

contintia »-

209D ojapow sosowald sopeay A sopieq ap euinbep — Auedwo) JojkeL

selp T epe)

19 €SS



Cepillado cada 14 dias (continuacion)

Desarmado: Lado de batidos

Nota: Al quitar las piezas,
coléquelas en un carro con
ruedas para llevarlas al
fregadero.

Apague el interruptor de
energia.

Compruebe que el interruptor
de energia esté

en la posicién de apagado.

A Electricidad
& Piezas moviles

Quite los tapones de jarabe.
Quite los tapones para
agujeros de los orificios de
jarabe.

Quite el tapdn limitador.
Quite el tapon limitador de la
parte inferior del surtidor de
la puerta.

Separe el aspa del rotor.
Separe el aspa del rotor de la
parte inferior del surtidor de
la puerta, levantando el
collarin de sujecion (1) del
acoplamiento del rotor y
tirando del aspa (2) hacia
abajo.

é Objetos y superficies filosos

Quite la puerta del congelador.
Quite los tornillos manuales,
la puerta del congelador, el
conjunto de la batidora, el eje
motor, el sello del eje motor y
las cuchillas raspadoras del
cilindro refrigerante.

Objetos y superficies filosos

10

Lleve el carro con piezas al
fregadero.

Quite el sello del eje motor.
Quite el sello del eje motor.

Desarme la puerta del
congelador.

Quite la junta torica de la
puerta del congelador, el
cojinete delantero, los
pasadores de retencion y el
conjunto del rotor de la
valvula de extraccion.

Quite el rotor y el sello.

Quite el rotor de la valvula de
extraccion sujetando la
vélvula de extraccion y
extrayendo el rotor.

Quite el sello del eje del rotor,
utilizando la herramienta de
instalacion y extraccion de
sellos.

Quite las juntas toricas de la
valvula de extraccion.

Quite las dos juntas téricas de
la valvula de extraccion.

] E =
e
continda s

© McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: octubre de 2013 Pégina 5de8

209D ojapow sosowald sopeay A sopieq ap euinbep — Auedwo) JojkeL

selp yT epe)

19 €SS



11

12

Cepillado cada 14 dias (continuacion)

Desarme el cilindro de la
bomba.

Quite del cilindro de la
bomba de batidos el pasador
de retencion, el adaptador de
entrada de mezcla, el tapdn de
la valvula, la junta de la
bomba y el piston.

Quite la junta torica del piston
y el tapdn de la vélvula.

Quite el eje motor de la bomba.
Use la herramienta de
extraccion de eje motor de
bomba para quitar el eje
motor de la bomba del cubo
motor en la pared trasera de la
tolva de mezcla.

Quite las juntas toricas.

Desarmado: Lado de helados
Cremosos

Nota: Al quitar las piezas,
coldquelas en un carro con
ruedas para llevarlas al
fregadero.

Apague el interruptor de
energia.

Compruebe que el interruptor
de energia esté en la posicion
de apagado.

& Electricidad

Piezas moviles

Quite la puerta del congelador.
Quite los tornillos manuales,
el conjunto de la puerta del
congelador, la batidora, las
cuchillas raspadoras y el eje
motor (con el sello) del
cilindro refrigerante.

Objetos y superficies filosos

3

Quite la bandeja de goteo, el
escudo contra salpicaduras y
los cucharones para aderezos.
Quite la bandeja de goteo
delantera y el escudo contra
salpicaduras. Saque los
cucharones de los dos
recipientes de aderezos frios.

Quite las bandejas de goteo.
Quite bandeja de goteo larga
del panel delantero, las dos
bandejas de goteo cortas del
panel trasero y las dos
bandejas de goteo con
muescas de los paneles
derecho e izquierdo.

Lleve el carro con piezas al
fregadero.

Quite las pintas de las
cuchillas raspadoras.
Quite las pinzas de las
cuchillas raspadoras.

Objetos y superficies filosos

Quite el sello del eje motor.
Quite el sello del eje motor.

Desarme la bomba.

Quite del cilindro de la
bomba de helados cremosos
el pasador de retencion, el
adaptador de entrada de
mezcla, el tapdn de la valvula,
la junta de la bomba y el
pistén. Quite la junta térica
del piston y el tapon de la
valvula.
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Cepillado cada 14 dias (continuacion)

9

10

Desarme la puerta del
congelador.

Quite la junta de la puerta del
congelador, el cojinete
delantero, el pasador pivote,
la palanca de extraccion y la
valvula de extraccién. Quite
las juntas toricas de la valvula
de extraccion.

0 Sugerencia

NO intente quitar el disefio
de estrella de la puerta. El
disefio de estrella es parte de
la puerta y NO una pieza
removible.

Quite el eje motor de la bomba.
Use la herramienta de
extraccion de eje motor de
bomba para quitar el eje
motor de la bomba del cubo
motor en la pared trasera de la
tolva de mezcla.

Quite las juntas toricas.

Cepillado

Lleve a cabo todos los pasos de
cepillado del lado de batidos y
coloque las piezas en la bandeja
para piezas. Luego, repita los
pasos correspondientes en el
lado de helados cremosos.

0 Sugerencia

Use bandejas de piezas para
no intercambiar las piezas del
lado de batidos y del lado de
helados cremosos.

IMPORTANTE: Cerci6rese
de tener las manos limpias y
desinfectadas antes de

realizar los siguientes pasos.

Prepare solucién limpiadora y
cepille las piezas en el
fregadero.

Extraiga solucion limpiadora
del dosificador al fregadero.

Cepille minuciosamente todas
las piezas desarmadas y la
bandeja para piezas,
utilizando la solucion
limpiadora y comprobando
que se eliminen todos los
residuos de lubricante y
mezcla. Asegurese de cepillar
todas las superficies.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC

Enjuague las piezas.
Enjuague todas las piezas con
agua tibia limpia, una bandeja
a la vez. Enjuague también la
bandeja para piezas.

Limpie la abertura del cubo
motor.

Utilice el cepillo negro y un
poco de solucion limpiadora
para limpiar las aberturas del
cubo motor en la pared trasera
de la tolva de mezcla.

Limpie el cojinete de armazén
trasero.

Use el cepillo negro y un
poco de solucion limpiadora
para limpiar el cojinete de
armazdn trasero en la parte
posterior del cilindro
refrigerante.

Cepille los conectores de las
lineas de jarabe (solo lado de
batidos).

Cepille los conectores de la
linea de jarabe conforme a la
tarjeta de requisitos de
mantenimiento (MRC)
SS1D1.

continda &
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Cepillado cada 14 dias (continuacion)

6 Remoje las piezas en solucién

desinfectante.

Prepare un fregadero con
solucidn desinfectante.
Remoje las piezas y las
bandejas durante un tiempo
minimo de un minuto.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

Coloque las piezas en
bandejas para piezas.

Con las manos limpias y
desinfectadas, coloque las
piezas desarmadas en
bandejas para piezas limpias y
desinfectadas hasta que el
equipo esté preparado.

Cepille el lado de helados
Cremosos.

Repita los pasos de cepillado
y desinfeccidn en el lado de
helados cremosos del
congelador.

—_— =
PIEZAS DEL LADO DE HELADOS
CREMOSOS

PIEZAS DE LA BOMBA
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9

10

Limpie el congelador con un
pafio.

Limpie todas las superficies
exteriores del congelador con
una toalla limpia 'y
desinfectada.

Lleve a cabo los
procedimientos de
preparacion del equipo.
Lleve a cabo los
procedimientos de
preparacion del equipo
descritos en el manual del
equipo.
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Calibracion de las temperaturas de tolva Mensual

Por qué Para cumplir con las normas de seguridad alimenticia y mantener la calidad del producto.

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 5 minutos para terminar.
30 minutos para terminar si una técnico de servicio ha
recalibrado la maquina

Hora del dia Al abrir Restaurantes abiertos las 24 horas: durante el menu del
desayuno

Iconos de peligros

Herramientas y suministros

p

Pirémetro con sonda de
aguja desinfectada

Procedimiento

1 Coloque la maquinaen la
modalidad automatica o de
espera.

Ponga ambos lados de la ma-
quina en la modalidad
automatica o de espera.

2 Cologue la sonda de aguja en
la mezcla.
Abra la tapa de la tolva hasta
que esté en posicion vertical.
Coloque la sonda desinfecta-
da de un pirémetro calibrado
en la mezcla.

3 Lealatemperatura.
Espere 10 segundos a que la
temperatura se estabilice. Lea
la temperatura en el piréme-
tro.

La temperatura de la mezcla
debe estar entre 34 °F 38 °F
(1 °Cy3°C). Silalecturade
temperatura no esta dentro de
estos valores, comuniquese
con un centro de servicio au-
torizado por la fabrica.

Retire la sonda y cierre la tapa
de la tolva.

©McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: abril de 2010 Pégina ldel

4 Lealatemperatura de la

mezcla en la otra tolva.

Abra la tapa de la otra tolva 'y
repita la revision de tempera-
tura.

La temperatura de la mezcla
debe estar entre 34 °F 38 °F
(1 °Cy3°C). Silalecturade
temperatura no esta dentro de
estos valores, comuniquese
con un centro de servicio au-
torizado por la fabrica.

Retire la sonda y cierre la tapa
de la tolva.
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Calibracion de temperaturas de calibracion

Por qué Para mantener la calidad del producto

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion.

Hora del dia Al abrir

Iconos de peligros

Mensual

5 minutos para terminar.

30 minutos para terminar si una técnico de servicio ha
recalibrado la maquina

Restaurantes abiertos las 24 horas: durante el menu del
desayuno

Herramientas y suministros

Pirémetro con sonda de  Vasos para bebidas
aguja desinfectada frias, tamafio infantil

Procedimiento

1 Encienda el interruptor de
energia principal.

2 Seleccione la funcién
automatica en el lado de
helados cremosos de la
maquina.

3 Extraiga una porcion pequefia
de helado cremoso.
Coloque un vaso para bebidas
frias tamafio infantil debajo
de la boquilla surtidora y tire
de la palanca de extraccion.
Extraiga una porcidn pequefia
de helado cremoso y empuje
la palanca completamente
hasta atras.
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4 Enfrie la sonda de aguja.
Cologue la sonda desinfecta-
da de un pirdmetro calibrado
en el helado cremoso para
enfriarla. Deje el pirometro en
el helado cremoso hasta que
esté listo para leer la tempera-
tura en el siguiente paso.

5 Extraiga una segunda porcién
de helado cremoso.
Use un vaso para bebidas
frias tamafio infantil para ex-
traer otra muestra pequefia de
helado cremoso.

i |
|

contindia
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Calibracion de temperaturas de extraccion (continuacion)

6 Lealatemperatura del helado
Cremoso.
Coloque la sonda de aguja en
el helado cremoso. Deje que
el pirémetro se estabilice du-
rante 10 segundos y lea la
temperatura en el pirémetro.

La temperatura debe estar
entre 16 °Fy 18 °F (-9 °Cy

-8 °C). Si la lectura de tempe-

ratura no esta dentro de estos
valores, comunigquese con un
centro de servicio autorizado
por la fabrica.

Deje el pirémetro en el helado

cremoso hasta que esté listo
para leer la temperatura en el
siguiente paso.

7 Lealatemperatura del batido.
Use un vaso para bebidas
frias tamafio infantil para ex-
traer una muestra pequefia de
batido.

La temperatura de extraccion
correcta de los batidos de

triple espesor es de 22 °F a 24
°F (-5°Ca-4°C). Sila lectu-

ra de temperatura no esta
dentro de estos valores, co-
muniquese con un centro de
servicio autorizado por la
fabrica.

La temperatura de extraccion
correcta de los batidos es de

24 °F a 26 °F (-4° C a -3 °C).

Si la lectura de temperatura
no esta dentro de estos valo-
res, comuniquese con un
centro de servicio autorizado
por la fabrica.

©McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: marzo de 2010 PAagina 2 de 2

209D ojapow sosowald sopejay A sopieq ap euinbep — Auedwo) JojkeL

[ensus|iy

C¢N €SS



Calibracion de los volumenes y temperaturas
Mensual

de aderezos calientes para sundaes

Por qué Para cumplir con las normas de calidad alimenticia y con las descripciones de calidad de la Norma
de Oro
Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 5 minutos para terminar.
30 minutos para recalibrar las temperaturas
Hora del dia Al abrir Restaurantes abiertos las 24 horas: durante el menu del
desayuno

Iconos de peligros A Electricidad Piezas moviles Sustancias quimicas & Vapor y liquidos calientes
A Superficies calientes

Herramientas y suministros

Balde de toallas Balde para toallas
limpias desinfecta- sucias
das

Vaso de calibracion

A

Pirémetro con sonda de  Destornillador plano Vaso para sundae
aguja desinfectada

Procedimiento

1 Surta aderezo caliente.
Sostenga un vaso para sundae
vacio debajo del surtidor de una
bomba de aderezo caliente.
Empuje la palanca de la bomba
una vez hasta abajo.

2 Lealatemperatura del aderezo.
Coloque la sonda desinfectada
de un pirémetro calibrado en el
aderezo y espere 20 segundos a
que la temperatura se estabilice.
La temperatura del debe estar
entre 115 °F y 125 °F (46 °C y
52 °C).

Retire la sonda y limpiela bien
con una toalla limpia desinfec-
tada.

Sustancias quimicas

Solucion desinfectante

Si la temperatura esta dentro de
los valores correctos, continte
en el paso 9.

Si se requiere un ajuste de tem-
peratura, comuniguese con un
técnico de servicio autorizado
para que realice los pasos 3 a 8.

iATENCION! Los pasos 3 a
8 deben ser realizados por
un técnico de servicio auto-
rizado.

A Electricidad
Piezas moviles

Quite el panel derecho.

Los controles de temperatura
de los bafios de agua se encuen-
tran detras de las bombas de
aderezos. Quite el panel dere-
cho para acceder a los
controles. Use un destornillador
plano para quitar los tornillos
del panel. Ponga el panel y los
tornillos a un lado.

Lea la temperatura del bafio de
agua.

Si la temperatura del aderezo
no esté dentro de los valores
correctos, revise la temperatura
del bafio de agua.

Quite la bomba de aderezos.
Inserte la sonda en el agua del
bafio y espere 20 segundos a
que la temperatura se estabilice.
La temperatura del debe estar
entre 135 °Fy 145 °F (57 °C y
63 °C).
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Calibracion de los volumenes y temperaturas de aderezos calientes para sundaes
(continuacion)

é Superficies calientes

Vapor y liquidos calientes
Las superficies metalicas y el
bafio de agua pueden estar muy
calientes.

Retire la sonda y limpiela bien
con una toalla limpia desinfec-
tada.

A Superficies calientes

Vapor y liquidos calientes
Las superficies metalicas y el
bafio de agua pueden estar muy
calientes.

Ajuste la temperatura del bafio

de agua.

Hay un tornillo de ajuste de
temperatura para cada bafio de
agua. Use un destornillador
plano para girar el tornillo co-
rrecto.

Si la temperatura el bafio de
agua es inferior a 135 °F (57
°C), gire el tornillo en sentido
horario.

Si la temperatura el bafio de
agua es superior a 145°F
(63°C), gire el tornillo en senti-
do antihorario.

0 Sugerencia

Gire el tornillo de ajuste en
incrementos pequefios.

Espere 10 minutos a que la
temperatura del bafio de agua
se estabilice.

Repita los pasos 4 y 5 hasta que
la temperatura del bafio de agua
esté entre 135 °F y 145 °F (57
°Cy 63 °C).

Lea la temperatura del
aderezo.

Vuelva a colocar la bomba de
aderezos. Espere 60 minutos a
que la temperatura del aderezo
se estabilice.

Repita los pasos 1y 2 para leer
la temperatura del aderezo.

Calibre las temperaturas de los
otros aderezos calientes.
Repita los pasos 1 a 6 en cada
bomba de aderezos calientes.

8

10

11

Vuelva a colocar el panel

derecho.

Después de calibrar todas las
temperaturas de aderezos ca-
lientes, vuelva a instalar el
panel derecho. Sostenga el pa-
nel en la posicién correcta y
use el destornillador para vol-
ver a colocar los tornillos.

Surta aderezo caliente a un

vaso de calibracion.

No inicie este paso hasta que la
temperatura del aderezo esté
entre 115 °Fy 125 °F (46 °C y
52 °C), o de lo contrario las
cantidades surtidas seran inco-
rrectas.

Sostenga la camara pequefia de
un vaso de calibracion debajo
del surtidor de una bomba.
Empuje la palanca de la bomba
una vez hasta abajo. Surta el
aderezo directamente al fondo
del vaso. No permita que el
aderezo se escurra por las pare-
des del vaso.

Lea el volumen del aderezo

caliente.

Lea el nivel de aderezo en el
vaso de calibracion. La canti-
dad de aderezo surtido debe ser
1 onza liquida (30 ml).

Si la cantidad surtida no es 1
onza liquida (30 ml), comuni-
guese con un técnico de
servicio autorizado.

Lave y enjuague el vaso de
calibracion en el fregadero de
tres compartimientos.

Calibre los volimenes de los

otros aderezos calientes.
Repita los pasos 9 y 10 en cada
bomba de aderezos calientes.
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Reemplazo de las cuchillas raspadoras de

mezcla de helados cremosos Trimestral S53Q1
Por qué Para evitar que la mezcla de helados cremosos se congele en la pared del cilindro

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 5 minutos para terminar.

Hora del dia Durante los periodos de bajo volumen Restaurantes abiertos las 24 horas: durante los periodos

de bajo volumen

Iconos de peligros A Electricidad Piezas moéviles é Objetos y superficies filosos

Procedimiento

1 Drene la mezcla de helados
cremosos del cilindro
refrigerante.

2 Apague y desconecte la
maquina.
Mueva el interruptor de ener-
gia a la posicidn de apagado.
Desconecte la méaquina.

A Electricidad
Piezas moviles

No comience a reemplazar las
cuchillas raspadoras hasta que
la maquina esté apagada y
desconectada.

3 Quite la puerta del cilindro
refrigerante.
Quite los tornillos manuales.

Quite la puerta del cilindro
refrigerante. Pongala a un
lado.

4 Quite el conjunto de la
batidora.
Sujete el frente del conjunto
de la batidora y con cuidado
extraigala por completo de la
maquina. Sostenga el frente y
la parte trasera del conjunto al
extraerlo.

é Objetos y superficies filosos
Las cuchillas raspadoras estan
filosas.

©McDonald’s Corporation - Manual de mantenimiento planificado - Modificado: marzo de 2010 Pégina 1de?2

5 Quite las cuchillas raspadoras.

Quite con cuidado las cuchi-
llas raspadoras, levantandolas
de los pasadores de retencion.

é Objetos y superficies filosos
Las cuchillas raspadoras estan
filosas.

Instale una nueva cuchilla
raspadora trasera.

Instale una pinza en la cuchi-
lla raspadora.

Coloque la cuchilla raspadora
trasera sobre el pasador de
sujecion trasero del conjunto
de la batidora.

é Objetos y superficies filosos
Las cuchillas raspadoras estan
filosas.

Inserte el conjunto de la
batidora hasta la mitad en el
cilindro refrigerante.
Sostenga la parte trasera del
conjunto de la batidora con
una mano y el frente del con-
junto con la otra. Introduzca
el conjunto de la batidora
hasta la mitad en el cilindro
refrigerante.

é Objetos y superficies filosos
Las cuchillas raspadoras estan
filosas.

contintia
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Reemplazo de las cuchillas raspadoras de mezcla de helados cremosos (continuacién)

8

10

11

Instale una nueva cuchilla
raspadora delantera.

Instale una pinza en la cuchi-
lla raspadora.

Con el conjunto de la batidora
hasta la mitad en la maquina,
coloque una cuchilla raspado-
ra delantera en el pasador de
retencion delantero.

A Objetos y superficies filosos
Las cuchillas raspadoras estan
filosas.

Alerta de equipo
Siempre reemplace ambas
cuchillas.

Instale las zapatas de la
batidora.

Instale las zapatas de la bati-
dora.

Introduzca el conjunto de la
batidora en el cilindro
refrigerante.

Introduzca el conjunto de la
batidora por completo en el
cilindro refrigerante. Muévalo
un poco hacia delante y hacia
atras para comprobar que esté
bien asentado. El conjunto no
debe extenderse més alla del
frente del cilindro refrigeran-
te.

Vuelva a colocar la puerta del
cilindro refrigerante.

Use las tuercas de los pernos
para volver a colocar la puerta
del cilindro refrigerante.

Instale los tornillos manuales.
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Limpieza del filtro de aire no hecho de

Trimestral SS302

aluminio

Por qué Para evitar que la suciedad y el polvo se acumulen en el condensador principal

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 30 minutos para terminar.

Durante el cepillado cada 14 dias. Restaurantes abiertos las 24 horas: Durante el cepillado

cada 14 dias.

Sustancias quimicas A Electricidad Piezas moviles A Objetos y superficies filosos

Hora del dia

Iconos de peligros

Herramientas y suministros

Balde de toallas Balde para toallas
limpias sucias
desinfectadas

g

Cepillo de nailon
para ollas

Solucién limpiadora
SolidSense™ All
Purpose Super

Concentrate (APSC)

Procedimiento

1 Apaguey desconecte la
maquina.
Mueva el interruptor de
energia a la posicion de
apagado. Desconecte la
maquina.

A Electricidad
Piezas moviles

No comience a limpiar el
filtro de aire hasta que la
maquina esté apagada y
desconectada.

2 Quite el filtro de aire.
Quite el filtro y llévelo al
fregadero.

Piezas moviles

é Objetos y superficies filosos

3 Lave el filtro.
Lave bien el filtro en solucion
limpiadora APSC.

Sustancias quimicas

Solucioén limpiadora APSC

4

5

Enjuague el filtro.

Enjuague el filtro con agua
caliente de la manguera de
agua caliente.

0 Sugerencia

Enjuague con el flujo de agua
en sentido contrario al sentido
normal de flujo del aire por el
filtro.

Agite el filtro.

Sostenga el filtro sobre el
fregadero y agitelo para
eliminar la mayor cantidad de
agua posible.

Seque el filtro.

Use una toalla limpia y
desinfectada para limpiar la
humedad restante del filtro.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

continda -
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Limpieza del filtro de aire no hecho de aluminio (continuacién)

7 Reemplace el filtro.
Instale el nuevo filtro.
Presione con firmeza hasta
que el filtro se asiente.
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Reemplazo de componentes de la maquina Trimestral SS3Q3

Por qué Para cumplir con las normas de seguridad y calidad de los alimentos, y asegurar el funcionamiento
correcto de la maquina
Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 30 minutos para terminar.
Hora del dia Durante el cepillado cada 14 dias Restaurantes abiertos las 24 horas: Durante el cepillado
cada 14 dias

Iconos de peligros

Herramientas y suministros

=10
O O@eo
0
Juego de afinacion Juego de afinacion
Taylor, piezas del Taylor, piezas del
lado de batidos lado de helados

Cremosos

Procedimiento

1 Prepare la bandeja de piezas
para el lado de batidos.
Coloque las piezas nuevas en
el lugar correcto de la bandeja
de piezas.

2 Reemplace las piezas del lado
de batidos.
Use las herramientas
incluidas en el juego de
afinacion para reemplazar los
componentes viejos de la
maquina por piezas nuevas.

Consulte las instrucciones
provistas con el juego de afi-
nacion del equipo.

Deseche las piezas viejas.

3 Reemplace las piezas del lado
de helados cremosos.
Repita los pasos 1y 2 en el
lado de helados cremosos.
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Reemplazo de las cuchillas raspadoras de

. Semestral SS 3351
mezcla de batidos
Por qué Para evitar que la mezcla de batidos se congele en la pared del cilindro
Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 5 minutos para terminar.

Hora del dia Durante los periodos de bajo volumen.  Restaurantes abiertos las 24 horas: en los periodos de
bajo volumen.

Iconos de peligros A Electricidad Piezas moéviles é Objetos y superficies filosos

Procedimiento

1 Drene la mezcla para batidos Quite las cuchillas raspadoras.
de la tolva y del cilindro Quite con cuidado las cuchillas
. raspadoras, levantandolas de
refrigerante. los pasadores de retencion.
Objetos y superficies filosos
Las cuchillas raspadoras estan
filosas.
Instale nuevas cuchillas
2 Apaguey desconecte la raspadoras. _
magquina. Coloque las cuchillas
Mueva el interruptor de energia raspadoras sobre los pasadores
a la posicion de apagado. de retencion del conjunto de la
Desconecte la maguina. batidora.
é Objetos y superficies filosos
45 - Las cuchillas raspadoras estan
Electricidad filosas.
Piezas moviles Alerta de equipo
No comience a reemplazar las :
cuchillas raspadoras hasta que (?Lljirr?ﬁlr:sreemplace ambas
la maquina esté apagada y '
desconectada.
Introduzca el conjunto de la
3 Quite la puerta del cilindro bat|_dora en el cilindro
refrigerante. refrigerante.
Quite los tornillos manuales de Introduzca el conjunto de la
la puerta del cilindro batidora en el cilindro
refrigerante y péngalos a un refrigerante. Muévalo un poco
lado. hacia delante y hacia atras para
comprobar que esté bien
Quite la puerta del cilindro asentado. EI conjunto no debe
refrigerante. Pongala a un lado. extenderse mas alla del frente
del cilindro refrigerante.
4  Quite el conjunto de la Q
batidora. Objetos y superficies filosos
Sujete el frente del conjunto de Las cuchillas raspadoras estan
la batidora y con cuidado filosas.
extraigala por completo de la
maquina. Sostenga el frente y
la parte trasera del conjunto al V_u_elva a coI_ocar la puerta del
extraerlo. cilindro refrigerante.
é Use las tuercas de los pernos
Objetos y superficies filosos para volver a colocar la puerta
Las cuchillas raspadoras estan del cilindro refrigerante.
filosas. )
Instale los tornillos manuales.
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Reemplazo de tubos de bomba de jarabe

Por qué Para romper el ciclo bacteriano y asegurar el flujo correcto de jarabe a la valvula de extraccion

Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 20 minutos para terminar.
Restaurantes abiertos las 24 horas: durante el menu del

desayuno

Sustancias quimicas A Electricidad Piezas moviles

Hora del dia Al abrir

Iconos de peligros

Herramientas y suministros

-

Balde con limpiador Balde con solucion Balde de plastico Balde de toallas Balde para toallas sucias  Envoltura de plastico Tubo de bomba
SolidSense™ All Purpose desinfectante KAY- limpias
Super Concentrate 5@ desinfectadas

(APSC)

Lubricante Taylor Lube
HP

Procedimiento

1 Quite el tubo de alimentacion
de jarabe y el recipiente de
jarabe.

Abra la puerta del gabinete.
Quite el tubo de alimentacion
de jarabe del recipiente de
jarabe. Limpie el exterior del
tubo de alimentacion con una
toalla limpia desinfectada.

Quite los recipientes de jarabe
del gabinete.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

2 Cubrael recipiente con
envoltura de plastico.
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4 Coloque un balde vacio debajo

3 Coloqgue el tubo de
alimentacion de jarabe en la
solucion limpiadora
SolidSense APSC.

Coloque el tubo de
alimentacién de jarabe en un
balde con solucién limpiadora
APSC.

Sustancias quimicas

Solucion limpiadora APSC

de la valvula de extraccion de
batidos.

Cologue un balde de plastico
limpio debajo de la valvula de
extraccion de batidos.

contintia
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5 Desconecte la linea de jarabe

de la puerta del congelador de
batidos.

Desconecte la linea de jarabe
correspondiente de la puerta
del congelador de batidos,
levantando el dispositivo de
retencion de la valvula de
jarabe. Tire en forma recta de
la valvula para extraerla.

Coloque la linea de jarabe y la
vélvula en un balde.

Cuelgue la linea de jarabe y la
valvula en el balde vacio.

Comience el flujo de solucién
limpiadora SolidSense APSC
por la linea de jarabe.
Oprima la tecla de calibracién
A5 del tablero de control
para presentar las opciones
del mend. Oprima la tecla de
modalidad automatica 3¢
para mover la flechaa la
opcion de cebado de jarabe.
Oprima de nuevo la tecla de

calibracion OB para mostrar
la pantalla de cebado de
jarabe. Oprima la tecla de
seleccion de sabor @ que
corresponda al sabor para
comenzar el flujo de solucion
limpiadora APSC por la linea.

Enjuague la linea de jarabe
con solucion limpiadora
SolidSense APSC.

Permita que la solucion
limpiadora APSC siga
fluyendo al balde vacio hasta
que se enjuague todo el jarabe
de la linea. Cuando el liquido
de la linea de jarabe salga
limpio, la linea estara
completamente enjuagada.

9

10

12

Reemplazo de tubos de bomba de jarabe (continuacién)

Bombee todo el liquido de la
linea de jarabe.

Extraiga el tubo de
alimentacion de jarabe del
balde con solucién limpiadora
APSC y mantenga la bomba
funcionando hasta que deje de
fluir solucién limpiadora
APSC por la linea de jarabe.

Oprima la tecla de seleccion
de sabor @ para detener el

flujo de solucién limpiadora
APSC por la linea de jarabe.

Coloque el tubo de
alimentacion en solucién
desinfectante KAY-5.
Coloque el tubo de
alimentacion de jarabe en un
balde con solucién
desinfectante.

Sustancias quimicas

Solucién desinfectante

Coloque un balde vacio debajo
de la vélvula de extraccion de
batidos.

Cologue un balde de plastico
limpio debajo de la valvula de
extraccion de batidos.

Enjuague la linea de jarabe
con solucion desinfectante
KAY-5.

Repita los pasos 8 a 10 con la
solucién desinfectante.

contindia
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Reemplazo de tubos de bomba de jarabe (continuacién)

13

14

15

16

17

18

Apague y desconecte la
maquina.
Mueva el interruptor de
energia a la posicion de
apagado. Desconecte la
maquina.

A Electricidad
& Piezas moviles

No comience a trabajar con la
bomba de jarabe hasta que la
maquina esté apagada y
desconectada.

Quite la bandeja de la cubierta
de la bomba.

Quite la bandeja de la
cubierta de la bomba
localizada en el gabinete,
levantandola hacia afuera.
Pdngala a un lado.

Abra la bomba.

Abra la bomba de la linea
correspondiente, levantando
la tapa abisagrada. El
conjunto del tubo de la bomba
quedara expuesto.

Quite el tubo de la bomba.

Con las dos manos, sujete el
conjunto del tubo de la bomba
por los extremos y levantela
hacia fuera del cuerpo de la
bomba.

Quite las pinzas.

Quite las dos pinzas sujetas a
los collarines del tubo de la
bomba.

Quite los conectores.

Quite los dos conectores que
conectan el tubo de
alimentacion y la linea de
jarabe al tubo de la bomba.

19

20

Lubrique las juntas tdricas.
Localice las juntas téricas en
los conectores. Lubrique las
juntas toricas con lubricante
Taylor Lube HP.

Inserte los conectores en un
nuevo tubo de bomba.

Inserte los conectores del tubo
de alimentacion y la linea de
jarabe en un nuevo tubo de
bomba, empujandolos con
firmeza para colocarlos en su
sitio.

Sujete las pinzas a los
collarines.

Sujete una pinza a cada
collarin del nuevo tubo de
bomba.

Posicione los rodillos de la
bomba.

Con ambas manos, gire los
rodillos de la bomba para que
estén en la posicidn horaria de
las 10:00 y 2:00.

Introduzca el conjunto del tubo
de bomba en el cuerpo de la
bomba.

Compruebe que la linea de
jarabe pase por la parte
trasera del gabinete.

Cierre la bomba.

Presione la tapa abisagrada
hacia abajo para cerrar el
cuerpo de la bomba.

Alerta de equipo

Para evitar dafios al tubo de la
bomba, compruebe que esté
bien asentado en el cuerpo de
la bomba antes de cerrar la
tapa abisagrada.

continda -
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Reemplazo de tubos de bomba de jarabe (continuacién)

25

26

27

28

29

30

Enjuague las otras lineas de
jarabe y reemplace los otros
tubos de la bomba.

Repita los pasos 1 a 25 con
los demas sabores de jarabe.

Vuelva a colocar la bandeja de
la cubierta de la bomba.
Vuelva a colocar la bandeja
de la cubierta de la bomba,
deslizandola sobre las
bombas.

Vuelva a colocar los
recipientes de jarabe y los
tubos de alimentacion de
jarabe.

Quite la envoltura de pléstico
de los recipientes de jarabe.
Vuelva a colocar los
recipientes de jarabe en el
gabinete. Busque los tubos de
alimentacion
correspondientes y coléquelos
dentro de cada recipiente.

Conecte y encienda la
maquina.

Conecte la maquina y mueva
el interruptor de energia a la
posicién de encendido.

Cebe las lineas de jarabe.

Calibre el sistema de jarabe.

Calibre el sistema de jarabe,
revisando cada sabor.
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Reemplazo del filtro de aire no hecho de

" Anual
aluminio
Por qué Para mantener el funcionamiento correcto del condensador principal
Tiempo requerido 5 minutos de preparacion. 10 minutos para terminar.
Hora del dia Durante los periodos de bajo volumen.  Restaurantes abiertos las 24 horas: en los periodos de

bajo volumen.

Iconos de peligros A Electricidad Piezas moéviles é Objetos y superficies filosos

Herramientas y suministros

s

&

Destornillador plano

Procedimiento

1 Apaguey desconecte la
maquina.
Mueva el interruptor de
energia a la posicién de
apagado. Desconecte la
maquina.

A Electricidad
Piezas moviles

No comience a limpiar el
filtro de aire hasta que la
maquina esté apagada y
desconectada.

2 Quite el filtro de aire.
Quite el filtro.

Piezas moviles

é Objetos y superficies filosos

3 Inserte el nuevo filtro.
Instale el nuevo filtro.

Presione con firmeza hasta

que el filtro se asiente.
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